
Küchenplanung  
leicht gemacht

Wie bereite ich mich auf  
ein Beratungsgespräch vor?

CHECKLISTE  

für Ihren  

Küchenplaner



IHR HAUSHALT
Wie viele Personen leben im Haushalt?  

Wie viele davon sind Kinder?  

Wie viele Personen arbeiten in der Küche?  

Gibt es einen zusätzlichen Lagerraum – z. B. für

  Kartoffeln   Getränkekisten   Sonntagsgeschirr

Wie hoch ist Ihr Budget für die Küche?  

 

WELCHE KÜCHENART BEVORZUGEN SIE?
FORM STIL FUNKTION

  1-zeilig   Design   Arbeitsküche

  L-Form   Modern   mit Essplatz

  Kochinsel   Klassisch   Wohnküche

  U-Form   Landhaus   behindertengerecht

 

ARBEITSPLATTE
  Holz Natur   Laminat   Mineralwerkstoffe

  Glas   Stahl   Stein/Marmor

 

WIE WICHTIG SIND ÖKOLOGISCHE WERTE FÜR SIE?
Wichtigkeit –              +

 

WELCHE ANSCHLÜSSE SIND VORHANDEN?
  Strom   Gas   Warm-/Kaltwasser

 

WELCHE ELEKTROGERÄTE WÄREN 
 WÜNSCHENSWERT?

  Ceran-   Induktions-   Gas-Kochfeld

  Backofen mit Selbstreinigung   Dampfgarer

  Kombigerät    Wärmeschublade

  Kühlschrank mit Null-Grad-Bereich 

  Gefrierschrank separat   Kühl-Gefrierkombination

  Einbau-Kaffeemaschine   

 

WIE SOLLEN DIE ELEKTROGERÄTE   
ANGEORDNET SEIN?
BACKOFEN UND KOCHFELD

  Backofen hoch eingebaut   übereinander   getrennt

  Kochfeld als Insellösung   mehrere Geräte als Zeile

  Geschirrspüler unter Arbeitsplatte   hochgebaut

  Waschmaschine in Küche integriert

  

WELCHEN DUNSTABZUG MÖCHTEN SIE  NUTZEN?
  Abluft   Umluft

  integriert in den Oberschrank   Design-Haube

  integriert in die Arbeitsplatte

 

WIE SOLL DIE SPÜLE AUSSEHEN?
  ein Becken   ein Becken mit Restebecken

  zwei Becken   Abtropfbereich

BEVORZUGTES MATERIAL 

  Stahl   Keramik   modern/farbig

  Armatur zum Ausziehen

  Zubehör wie Schneidbrett, Sieb etc.

 

WÜNSCHEN SIE EINE INTEGRIERTE 
 ABFALLTRENNUNG?

  ja, für  

  Abfalleimer soll im Spülschrank integriert sein

  nein, wird separat gelöst

  

WIE SIEHT DIE GEWÜNSCHTE BELEUCHTUNG AUS?
Deko-Licht ist uns wichtig –              +

  Nischen-Arbeitsleuchten

  Vitrinen-Beleuchtung   Auszug-Beleuchtung

  Oberboden-Spotlight   beleuchtete Regale

DECKENSPOTS

  sind vorhanden   bitte mit einplanen

Ihre neue Küche ist die perfekte Umsetzung Ihrer persön lichen Wünsche.  
Diese Checkliste soll helfen, die  vielfältigen Möglichkeiten für die  Küchenplanung 
aufzuzeigen und die für Sie wichtigen Punkte herauszuarbeiten – als Planungs-
grundlage für Ihre maßgeschneiderte Einbauküche.

Ihre Checkliste



 

Um bereits bei der ersten Planung durch einen unserer Küchenspezialisten Ihren Raum realitätsnah abbilden zu können, bitten wir 
Sie die wichtigsten Grundmaße Ihrer Küche bereits mitzubringen.

Nachfolgende Skizzen sollen Ihnen dabei helfen.
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